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Программа  

производственного  контроля  
 

за соблюдением  

санитарных правил и выполнением  

санитарно-противоэпидемических 

(профилактических) мероприятий 

на пищеблоках и помещениях  

в МБОУ СОШ №2 п. Добринка 

во время оздоровительной кампании. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



1. Цель производственного контроля. 

Обеспечение безопасности и качества готовых блюд, поступающих пищевых 

продуктов, соблюдение условий хранения и сроков годности пищевых продуктов, 

соблюдение санитарно-эпидемиологического  режима и соблюдения санитарных 

правил, санитарно-противоэпидемических мероприятий. 

2. Объекты производственного контроля: 

2.1. Помещения учреждения; 

2.2. Помещения школьной столовой; 

2.3. Технологическое оборудование; 

2.4. Рабочие места; 

2.5. Сырье, полуфабрикаты; 

2.6. Готовая продукция; 

2.7. Отходы производства и потребления. 

 

Перечень должностных лиц (работников), на которых возложены функции по 

осуществлению производственного контроля: 

 Начальник лагеря  ____________________ 

Повар  Кретова О.С.,  Бредихина Н.В.,  Полянская М.В., Чижова Е.В.. 

Завхоз     Никульшина Л.Н. 

 

3. Перечень нормативных документов 
 

 Федеральный Закон от 30.03.99 г. № 52-ФЗ «О санитарно-

эпидемиологическом благополучии населения» ст. 17, 28, 34, 35, 36. 

 Федеральный Закон от 27.10.2008 г. №178-ФЗ «Технический регламент на 

соковую продукцию из фруктов и овощей» 

 Федеральный Закон от 12 июня 2008г. № 88-ФЗ «Технический регламент на 

молоко и молочную продукцию» 

 Федеральный Закон от 24 июня 2008г. №90-ФЗ «Технический регламент на 

масложировую продукцию» 

 Федеральный Закон от 02.01.2000г. №29-ФЗ «О качестве и безопасности 

пищевых продуктов» 

 Федеральный Закон от 17.09.1998г. №157-ФЗ «Об иммунопрофилактике 

инфекционных болезней» 

 СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к 

организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, 

учреждениях начального и среднего профессионального образования» 



 СанПиН 2.4.4.2599-10 «Гигиенические требования  к устройству, 

содержанию и организации режима в оздоровительных учреждениях с дневным 

пребыванием детей в период каникул» 

 СанПиН 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к 

организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них 

пищевых продуктов и продовольственного сырья» 

 СанПиН 2.1.4.1074-01 «Питьевая вода. Гигиенические требования к 

качеству воды централизованных систем питьевого водоснабжения. Контроль 

качества» 

 СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой 

ценности пищевых продуктов». 

 

 

4. Контроль за выполнением требований к размещению, устройству, 

содержанию и организации режима работы 

№п/п Объект производственного 

контроля 

Кратность Ответственный 

1 Визуальный контроль 

соблюдения санитарных норм и 

правил, обеспечения 

противоэпидемического режима 

оздоровительного учреждения. 

ежедневно Начальник лагеря 

2 Контроль за состоянием 

источников водоснабжения, 

накопительных резервуаров. 

ежедневно Начальник лагеря 

3 Контроль за использованием 

помещений оздоровительного 

учреждения в соответствии с их 

назначением . 

ежедневно Начальник лагеря 

4 Контроль за соответствием 

состава и площади помещений 

оздоровительного учреждения и 

требованиям к ним 

перед открытием Начальник лагеря 

5 Контроль за соблюдением 

гигиенических требований к 

воздушно-тепловому режиму, 

режима проветривания. 

ежедневно Начальник лагеря 

6 Контроль за соблюдением 

гигиенических требований к 

естественному и искусственному 

освещению. 

перед 

открытием, 

ежедневно 

Начальник лагеря 



7 Контроль за 

укомплектованностью 

оборудованием помещений 

оздоровительного учреждения. 

перед открытием Начальник лагеря 

8 Контроль за содержанием 

помещений и участка, 

состоянием оборудования, 

вывозом мусора. 

ежедневно Начальник лагеря 

9 Контроль за своевременностью 

уборки помещений. 

ежедневно Начальник лагеря 

10 Контроль за рациональной 

организацией режима дня 

оздоровительного учреждения. 

ежедневно Начальник лагеря 

11 Контроль за организацией 

физического воспитания в 

оздоровительном учреждении. 

ежедневно Начальник лагеря 

12 Контроль за содержанием мест 

занятий физической культурой и 

спортом. 

ежедневно Начальник лагеря 

13 Контроль за проведением 

спортивных и оздоровительных 

мероприятий. 

ежедневно Начальник лагеря 

14 Контроль за организацией и 

проведением туристических 

походов. 

перед и при 

проведении 

турпоходов 

Начальник лагеря 

15 Контроль за использованием 

производственных цехов 

пищеблока по назначению. 

ежедневно Повар 

16 . Контроль за соблюдением 

требований к содержанию 

помещений пищеблока. 

ежедневно Повар 

17 Проверка качества поступающего 

на реализацию 

продовольственного сырья и 

пищевой продукции по 

документам, органолептическим 

показателям, условиям ее 

транспортировки, хранения и 

реализации. 

 

ежедневно Завхоз 



18 Проверка температуры воздуха 

внутри холодильников, 

холодильных камер и другого 

холодильного оборудования. 

ежедневно Повар 

19 Контроль за исправностью и 

работы систем:  

- холодильного оборудования  

- технологического 

оборудования. 

ежедневно Начальник лагеря 

20 Контроль за приобретением 

использованием моющих средств 

уборочного инвентаря. 

ежедневно Завхоз, повар 

21 Контроль за состоянием 

столовой, кухонной посуды, 

столовых приборов, 

соблюдением правил мытья 

посуды. 

ежедневно Повар 

22 Контроль за соблюдением 

требований к обработке сырья и 

производству продукции. 

ежедневно Повар 

23 Контроль за соблюдением норм 

питания по нормам продуктов и 

ассортимента основных 

продуктов питания. 

 

ежедневно Повар 

24 Контроль за соблюдением 

технологии приготовления и 

качеством готовых блюд. 

ежедневно Повар 

24 Отбор суточной пробы и 

контроль условий хранения. 

ежедневно Повар 

25 Проверка качества и 

своевременности уборки 

помещений пищеблока, 

соблюдения режима 

дезинфекции, соблюдения правил 

личной гигиены. 

ежедневно Начальник лагеря, 

повар 

26 Контроль за ведением 

медицинской документации по 

организации питания. 

ежедневно Повар 



27 Осмотр персонала пищеблока и 

дежурных детей на гнойничковые 

заболевания. 

ежедневно Начальник лагеря 

28 Проверка личных медицинских 

книжек на сотрудников и 

документов на детей. 

перед открытием 

лагеря 

Начальник лагеря 

29 Контроль за состоянием здоровья 

детей. СанПиН 2.4.4.1204-03  

СП 2.4.4.969-00  

СанПиН № 42-125-4270-87 

ежедневно Мед. работник 

ежедневно Начальник лагеря, 

воспитатели ,  

медицинская 

сестра 

30 Контроль за соблюдением правил 

личной гигиены детьми и 

персоналом. СанПиН 2.4.4.1204-

03  

СП 2.4.4.969-00  

СанПиН № 42-125-4270-87 

ежедневно 

ежедневно Начальник лагеря, 

медицинская 

сестра 

31 Контроль соблюдения охраны 

труда и техники безопасности 

при организации трудовой 

деятельности персонала и 

отдыхающих детей. 

ежедневно Начальник лагеря 

 

5  Профилактическим медицинским осмотрам и профессиональной 

гигиенической подготовке подлежат следующие сотрудники 

пищеблока 
 

№ 

п/п 

Ф. И. О. 

сотрудника 

Занимаемая должность 

 

 

1 Кретова О.С. повар 

2 Бредихина Н.В. повар 

3 Полянская М.В. повар 

4 Чижова Е.В. повар 

5 Бредихина Н.М. рабочая 

6 Аленичева С.Ф. рабочая 



 

Ведение учета и отчетности, установленной действующим законодательством по 

вопросам, связанным осуществлением производственного контроля:  

журнал бракеража готовой продукции;  

журнал бракераж продуктов и продовольственного сырья, поступающего на 

пищеблок;  

журнал «С» - витаминизации блюд;  

журнал контроля за выполнением суточных норм питания и др. 

При возникновении ситуаций: 

 отключение электроэнергии; 

 авария на водопроводной, канализационной системах; 

 выход из строя холодильного и технологического оборудования; 

 возникновение случаев инфекционных заболеваний и отравлений 

среди детей и персонала. 

 

 немедленно известить управление (ТО) Роспотребнадзора  

 по  телефону   8(47462) 2-16-72 

 


